Eläimellistä menoa  –kurssi Mäntsälän lukiossa
Eläimellistä menoa – kurssi on Mäntsälän lukion koulukohtainen soveltava kurssi keväällä 2012 jaksoissa 4 ja 5. Kurssi järjestetään yhteistyössä Helsingin yliopiston Kliinisen tuotantoeläin-lääketieteen osaston, Keudan Saaren yksikön ja Vetcare Oy:n kanssa. Luennot ovat tiistaisin ja torstaisin kello 14.30 – 16 lukiolla luokassa 216. Kurssi sisältää luentojen lisäksi vierailuja. Yksi vierailuista on keskiviikkona. 
Kurssiin sisältyy luentoja 13 x 75 min ja vierailuja, joihin on varattu aikaa yhteensä 6 x 75 min. Kurssin lopussa voi suorittaa hygieniapassin. 
Lukion koeviikot viikoilla 13 ja 14, pääsiäinen ja vappu sekä abiturienttien loppuarvostelun aikainen ajankohta sotkevat aikataulutusta. 
Vierailuja on kolme:.
1) Helsingin yliopiston tuotantoeläinsairaala ja pieneläinklinikka Saarella sekä Keudan tilat Saarella, tutustuminen mm. lypsykarjapihattoon: lukio maksaa kuljetuksen. Lähtö klo 14.30.
2) Markku Laineen sikatila Sulkavalla Mäntsälässä: lukio maksaa kuljetuksen. Lähtö klo 15.15
3) Maretarium Kotkassa ja kalanviljelylaitos Kellosalmen lohi Virolahdella: Vetcare sponsoroi retken. Lähtö klo 14.30.
KURSSISISÄLTÖ:

1. oppitunti tiistaina 28.2.
Tuotantorakenteen muutos: Pirjo Löfqvist/Keuda
Historiallinen katsaus: millaista lihan tai maidon tuotanto oli esim. 1950-luvulla, miten tuotantotilat, tuotantomäärät, tuotantolajit/rodut ovat muuttuneet, miten kulutustottumukset ovat vaikuttaneet tuotannon määrään ja laatuun. Mikä on ollut kehityslinja maatalosta tuotantotilaksi? Tämän päivän ja tulevaisuuden tilakoko Suomessa ja vertailua muihin maihin.
2. oppitunti torstaina 1.3. 
Eläinten ruokinta ja jalostus: Pirjo Löfqvist/Keuda
Astutus ja jälkeläistuotto, seminologit, valiosonnit, spermapankit, -  miten tehtiin jalostustyötä ennen ja nyt, mitä jalostuksella on saatu aikaan? Mitä ongelmia? Rehu ja sen koostumus eläimen eri kasvuvaiheissa, rehun merkitys esim. lihan tai munien laatuun, rehun tuotanto, säilörehu.
3. oppitunti tiistaina 6.3.
Eläinten lääkitys: Kalevi Heinonen/Vetcare 
Eläinten lääkkeet, antibiootit, rokotteet, lääkejäämien valvonta esim. maidossa
4. oppitunti torstaina 8.3. 
Viranomaisvalvonta: Keski-Uudenmaan ympäristökeskus/ eläinlääkäri Einar Eriksson

Mitä lait ja asetukset määräävät? Miten valvotaan? Kuka valvoo? Sanktiot? 
5. oppitunti tiistaina 13.3.
 Arvioinnin paikka: Animalia/Kati Pulli 
Mitkä asiat hyvin Suomessa eläinten kannalta. Missä parantamisen varaa? Suomi verrattuna esim. Yhdysvaltoihin tai Keski-Eurooppaan? Mitä EU toi mukanaan?
6. oppitunti torstaina 15.3. 
Vierailu Saarelle tutustumaan Helsingin yliopiston ja Keudan toimintaan ja tiloihin eli tutustutaan tuotantoeläimiin. 
7. oppitunti tiistaina 20.3.
Sika tuotantoeläimenä - lihantuotantoa: HY/ professori Mari Heinonen
Millainen eläin sika on: perustietoa lisääntymisestä, kasvusta, fysiologiasta, käyttäytymisestä. Miten sianlihaa tuotetaan Suomessa, millaisia sikalat ovat ja millaisissa olosuhteissa eri ikäiset siat pidetään tyypillisesti, mitä sioille tehdään ja miksi (kastraatio, hampaiden hiominen, raudan anto, vierotus, välikasvatus, lihasikavaihe, emakolla tiineytys, porsiminen). Millaisia sairauksia sioilla on ja miten niitä hoidetaan ja ennaltaehkäistään.
8. oppitunti keskiviikkona 21.3.  Lähtö lukiolta klo 15.15.
Vierailu sikatilalle
- Markku Laineen sikatila Sulkavalla. Markku Laine hankkii suojavaatetuksen. HUOM! 48 tuntia ennen  vierailua ei saa olla tekemisissä sikojen kanssa!!!  Opiskelijoilla tehtäväkaavake, jonka he täyttävät tilavierailun aikana.

9. oppitunti torstaina 22.3.  
Nauta tuotantoeläimenä – maitoa ja lihaa: HY/ Suvi Taponen
Suomessa käytetyt nautarodut. Nautojen luonne ja käyttäytyminen sekä hoito ja hyvinvointi. Maitotilat Suomessa. Miten naudanlihaa tuotetaan Suomessa? Jälkeläistuotanto. Nautojen  yleisimmät sairaudet.  
LUKION KOEVIIKKO!

10. oppitunti tiistaina 10.4. 
Kana tuotantoeläimenä: HY/eläinten hyvinvointitieteen professori Anna Valros
Munintakanan ja broilerin elinkaari ja alkuperä, kanan käyttäytyminen ja keskeiset hyvinvointiin vaikuttavat tekijät, munintakanojen ja broilereiden pitomuodot ja näiden hyvinvointivaikutukset.
11. oppitunti torstaina 12.4.
 Lammas tuotantoeläimenä - villaa ja lihaa: HY/ kliininen opettaja Eeva Mustonen
Lammas kotieläimenä. Lammastuotanto Suomessa – käytetyt rodut,  tuotantotilat ja -määrät, kulutus ja tuonti.  Lammastilan vuosikierto: lampaiden hoito, ruokinta ja tavallisimmat sairaudet.
12. oppitunti tiistaina 17.4.
Kalanviljelylaitos + Maretarium Kotkassa – Vetcare sponsoroi
Retkellä tutustutaan suomalaisiin  luonnonkaloihin ja niiden ekosysteemeihin Maretariumissa Kotkassa. Vironlahdella vieraillaan Kellosalmen lohi -kalakasvattamossa, jossa viljellään kirjolohta mätimunasta myyntikuntoon.
Opiskelijat tekevät esseen kalanviljelystä vierailun jälkeen.
13. oppitunti torstai 19.4. 
Hevonen: ihmisen apuna ja toverina - Hevosalanosaamiskeskus Hippolis - projektipäällikkö Anne Laitinen
Hevostalous Suomessa ennen ja nyt – työjuhdasta urheiluhevoseksi. Perustietoa hevosesta: rodut ja käyttömuodot, käyttäytyminen, hoito, ruokinta ja yleisimmät sairaudet.
14. oppitunti tiistai 24.4. 
Koira: ihmisen paras ystävä – eläinlääkäri Nina Menna/Vetcare
Koira lemmikki- ja hyötyeläimenä, sen ravitsemus, käyttäytymisen erityispiirteet, käytösongelmat,  hoito ja terveyden ylläpitäminen. Koiran jalostus- ja kasvatustyö. Koiran sairaudet.
15. oppitunti torstai 26.4.: 
Kissa – reviirieläin – eläinlääkäri Nina Menna/Vetcare
Kissa lemmikki- ja hyötyeläimenä, sen ravitsemus, käyttäytymisen erityispiirteet, käytösongelmat,  hoito ja terveyden ylläpitäminen. Kissan jalostus- ja kasvatustyö. Kissan sairaudet.

16. oppitunti torstai 3.5. 
Turkiseläimet – Suomen Turkiseläinten Kasvattajain Liitto/kehityspäällikkö Kerstin Smeds
Mitä turkiksia Suomessa tuotetaan ja millaiset ovat kasvatusolosuhteet. Turkistuotannon merkitys elinkeinona ja sen taloudellinen merkitys Suomessa. Millaista rehua käytetään ja mitä virikkeitä on häkkieläimillä? Eläinten hyvinvointi. Miten turkistentuotantoa valvotaan?
ABIEN NUMEROT 4.5.

lauantai 5.5.
 Hygianiapassikoulutus
 (vapaaehtoinen)
Mahdollisuus suorittaa hygieniapassi. Mäntsälän ammattiopisto järjestää koulutuksen. Aika la 5.5. Kurssitus  kestää kuusi tuntia. Opiskelija maksaa vain kortin hinnan eli noin 10 e.
